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L'équipe de restauration s’engage dans un projet de restauration durable et de qualité
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Salade bar
®Brochette de volaille a lindienne ‘
ou Plat végétal du jour Salade Islandaise
ou Poisson du marché S tea.c.{ﬁac,ﬁe gnillé
LUNDI Coquillettes — Courgettes d la créole Trio de legumes
Fromage a la coupe Mousse au chocolat
Salade de fruits - Fruits frais Fruits frais
Cafe, the, Salade bar ;
cacao, jus Cuisse de canette braisée R 22[4& comp 0':;8 p
d orange ou Plat végétal du jour pri ae port G herves
. . , Ceeur de bl¢ louisiane
MARD! | Beurre, miel, ou Poisson du marché
: , ) ! , Salade verte
confitures, Purée de brocolis - Julienne de légumes Fro i
Céréales, Salade verte Steau 6’”;5‘3 P ; u.)tn :
Laitages Riz au [ait - Fruits frais G ahia - Fruits frais
Café, thé, Salade bar Salade de perles de thon
cacao, jus Cassoulet Aiguillettes de poulet
d’orange ' ou Cassoulet végétal thym/citron
MERCREDI | Beurre, miel, ou Poissofi dumarchi Carottes a Léchalote
confitures, Mogettes - Tomates provengales Salade verte
Céréales, Salade verte Yaourt aromatisé Bio
Laitages Ile flottante, créme anglaise - Fruts frais Fruits frais
Café, thé, Salade bar Salade de tomates
cacao, Jus ou Plat végétal du jour Q{ougaz[zfou[ét
d’orange . , Riz créole
. ou Poisson du marché
JEUDI Beurre, miel, Salade verte
. Tomates provengales ‘
confitures, Fromage a la coupe
Salade verte P
Cértales, Ile flottante, créme anglaise - Fruits frais Verrine mousseline/africots
Laitages ’ g Truits frais
Cafeé, thé, Salade bar
cacao, jus Chipolatas aux herbes grillées
d’orange ou Merguez végétales
VENDREDI | Beurre, miel, ou Poisson du marché
confitures, frites — Ratatouille nigoise
Céréales, Salade verte
Laitages Fromage blanc, coulis fruits rouges - Fruits frais A
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